Menu

CARROUSEL

APERITIF CLASSIQUE
(service en buffet d'accuell)

Whisky, Gin, Vodka, Martini ou Kir Blanc de blancs
2 canapés & 2 fantaisies

o
-
@)
(-
@)
o
)
qV
©,
qV)
1

ENTREES (au choix)

Tartare de saumon et toast croustillant
Asperges fraiches aux pétales de Saint Jacques et vinaigrette de truffe
Foie gras frais maison et confiture de figues
Ravioles aux dés de homard a la creme de Sauternes (entrée chaude)
Turban de filet de sole et soufflé de Saint Jacques (entrée chaude)
Escargot aux cepes et flan persil entrée chaude)

! I'apéritif + I'entrée peuvent étre remplaces par notre « grand cocktail » (supplément 4€)

PLATS (au choix)

Aiguillette de dorade au safran, carottes et navets glacés
Dos de saumon braisé au champagne, crépe fine aux éoinards frais
Chevauché de canette et foie gras poélé au vin doux et petits raisins,
tian de tomates et de courgettes sur aubergines
Agneau confit aux jeunes légumes, mousseline aux olives
Magrets de caille a la saveur de pommeau, feuilleté de légumes croquants au soleil
Supréme de poularde et pépites de foie gras, tomate rotie et patate douce

FROMAGES
Duo de fromages et douceur du jardin

DESSERTS (au choix)

Larme chocolat, fruits rouges et sorbet goyave
Macaron framboise, sa flite au citron et mini brochette de fruits frais
Péches caramélisées au sucre noir, quenelle de glace au pain d’épices
Pain perdu a I'orange, quenelle sorbet citron et verrine mandarine

BOISSONS

Sauvignon blanc « Petit Bourgeois » Chavignol
Bordeaux rouge « le Mayne du Bois »
Eaux minérales, jus de fruits
Café
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